
Antipasti 
Insalata di mare tradizionale e ceci dei sibillini, 

polipo,  topinambur e patata viola, alici marinate,
pot-pourri di farro, verdurine e pecorino locale

Primi piatti
zuppa di lenticchie e salsiccia

gnocchi fatti in casa allo scoglio

in  collaborazione con

PATASIBILLA
associazione di produttori agricoli

organizzano il convegno

PRO LOCO di
MONTEGALLO

PRO LOCO di
PALMIANO

Domenica 15 Novembre 2015
 Museo di arte sacra, Torrioni di Montemonaco (AP)

ore 10,00

Alfredo CRISTOFORI
Moderatore

Prof. Leonardo SEGHETTI
La pataticoltura nei Sibillini:
una realtà importante per la difesa del territorio e dell'economia locale

Alessandro SORDONI
La coltivazione della patata nelle zone montane:
problematiche �tosatinarie e organizzative

Gianluca SBROLLA  
La commercializzazione della patata: le richieste del mercato

Severina LUPI
La trasformazione della patata: le richieste dei consumatori 
ore 13,00
Degustazione di prodotti tipici locali in abbinamento al pesce dell'adriatico
organizzata dal ristorante Monti Azzurri, di Montemonaco in collaborazione con lo Chalet il Gabbiano di Cupramarittima

PROGRAMMA

Per prenotazioni: Ristorante “Monti Azzurri” via Roma 25, Montemonaco - tel. 0736-856127

Secondi piatti
Maialino ai funghi porcini e tartufo con patata al cartoccio

Frittura dell'Adriatico e insalata mista

Dolce della casa

Vini: Azienda De Angelis € 28,00

Menu

La pataticoltura nei Sibillini:
opportunità di sviluppo

per il territorio


